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Description et objectifs

Ce cours propose d’étudier les patrimoines alimentaires, reconnus par 'UNESCO ou pas, valorisés par une nouvelle forme de tourisme
culturel. Il retracera I'évolution de I'agritourisme, en France et dans le monde, et étudiera plus particulierement les enjeux de I'cenotourisme
comme modéle contemporain de plus en plus revendiqué de routes, de musées et d’événements structurés autour du vin et de la
restauration. Il analysera I'offre de différentes régions développant un tourisme cenogastronomique.
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